


En este Día de Reyes, les invitamos a compartir con nosotros una experiencia 
gastronómica llena de tradición, sabor y elegancia. 

Cada plato ha sido cuidadosamente elaborado para rendir homenaje a la magia 
de esta fecha tan especial, donde la ilusión y los buenos deseos se encuentran 
alrededor de la mesa.

Que los aromas, los sabores y la calidez de nuestro servicio hagan de esta 
celebración un recuerdo inolvidable.

¡Feliz día de Reyes!

Equipo Vincci Consulado 

45€Hotel Vincci Consulado de Bilbao 4*

Mazarredo Zumarkalea 22| 48009 Bilbao

Tel: +34 946 44 20 61

grupos.consulado@vinccihoteles.com



APERITIVO DEL CHEF 

Ensaladilla de Anchoas y Pimientos confitados

Laminas de Salmón curado con escabeche de Pera y encurtidos

ENTRANTE 

Crema de Coliflor trufada con Setas de temporada

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Arroz cremoso de Chipirón y Bogavante

Ó

Pargo a la bilbaína con fideos melosos de Marisco

Ó

Pierna de Cordero lechal deshuesada con Boniato asado y Romero

Ó

Pluma ibérica, Orejones de albaricoque y Patata rota

POSTRES

Milhojas de Chocolate con Leche, crema fina y Helado casero

Turrones y dulces navideños

BODEGA

Agua, cerveza y refrescos

Vino Blanco, Emina, Verdejo, D.O. Rueda

Vino Tinto, Azpilicueta Crianza, Tempranillo, D.O.Ca Rioja

Café e infusiones

75€



BODEGA PREMIUM

• Bodega Premium A

• Vino Tinto, Ramnón Bilbao Crianza, Tempranillo, D.O.Ca Rioja

• Vino Blanco, Luar do Sil, Godello, D.O. Valdeorras

• Bodega Premium B

• Vino Tinto, Quinta de Tarsus Crianza, Tempranillo, D.O. Ribera del Duero

• Vino Blanco, Txakolí Itsasmendi 7, Hondarribi Zuri, D.O. Bizkaiko Txakolina

• Bodega Premium C

• Vino Tinto, Marqués de Riscal Reserva, Tempranillo, D.O. Ca Rioja

• Vino Blanco, Pazo de Lusco, Albariño, D.O. Rías Baixas

8€

8€

10€
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INFORMACIÓN Y CONDICIONES

• 10% de IVA incluido en todos los precios.

• Todos los productos de pesca destinados a consumo en crudo cumplen con la 

normativa vigente de prevención del anisakis.

• Adaptamos todos nuestros menús a cualquier alergia o intolerancia así como menús 

vegetarianos y veganos.

• La elección del plato principal y la confirmación final del número de comensales 
deberá realizarse con al menos 7 días de antelación a la fecha de la reserva.

• Se solicitará un prepago del 50% del total de la factura como garantía de reserva. El 

50% restante deberá abonarse siete días antes de la fecha del evento.

• Minutas navideñas incluidas.

• Acceso gratuito a la terraza Kondutxo.

• Descuento especial en peticiones de alojamiento.

• Bodega Premium desde 8€ por persona

• Mejore su experiencia añadiendo Cava desde 4€ por persona o champán desde 7€ 

por persona.


